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1. Identificacion
N° ConveniolVigencia: {267~ 20 3{! Nombre Asociado f\§Q COCdn de pmyulonoS, WY v Y Qvded AMUC,
Y 1

Nombre Comedor Comunitario :

Hora Inicio Hora Finalizacién

1423904 - cccp—0oS —o0)

Sen

WS | evorvt{e

Fecha Inicio Operacion

o 42| 2024

Fecha Final Operacion:

o |o 4] 2025

Nombre Responsable del Servicio: _‘,Y\\—D“‘\ Ceoc. \ [ %o\oc\os Q&o oS
2. Ubicacién
Localidad: USma By o, \Or"eKE  Dhcily. 0L S 7 080y T 13

Tel: o Cel. 15 Sé%“gé Correo Electronico: <awLuISSEN ERP\EE 93 9 - QQJ(QOU‘IBO\‘(‘(M.

3. Cobertura
£50

Cobertura Diania Contratada:

Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras

e o Y )

N° Personas Beneficiarias en Atencion:

22A

3 4 o Total Asistencia del Dia:

24% -

Total Histérico de Asistencia: <16 7 J -

Area de consumo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias y cuenta con
iluminacién y ventilacion natural o artificial suficiente.

8 |Esta area esta dotada de mesas y sillas de material
que faciliten la limpieza, desinfeccion y la comodidad
de los beneficiarios, disponiendo de las sillas|
(puestos) de acuerdo con la cantidad de beneficiarios
asignados para el consumo de alimentos por tumo.

N Variable Nivel de Cumplimiento | N® Nivel de Cumplimiento
Area de recibo de alimentos cumple con las ;
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la c NC NA t::\a d;:lmaz:::x:;: de hlaghir::;:’-:a:::?: c NC NA
pormativided sacitanavigenle, permitiendo rgahzar K‘ D establecidas por la normatividad sanitaria vigente B D D
1 |las actividades de‘venﬁcacnéndecanudad, calidad e 2 garantizando la temperatura, humedad )
s qe . 5 re_qben, ""f’""‘” circulacion del aire que se requiere para cada
cualquier riesgo de contaminacion fisica, quimica ylo alimento.
biolégica.
Area de preparacion de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitanas establecidas por la ¢ NC NA c NC NA
normalividad sanitana wvigente y se encuentra @ E D
distribuida fisica o espacial en cuatro (4) zonas
basicas  (caliente, fria, pre-alistamiento e Area para la distribucion de alimentos permanece
higienizacion), debidamente sefalizadas. en Optimas condiciones de limpieza y orden;
3 |La zona de higienizacion cuenta con lavamanos con 4 |cuenta con los elementos necesarios, en
grifo de accionamiento no manual dotado con condiciones  higiénicas, que facilten |a
dispensador de jabon, toallas desechables o equipos distribucion de los alimentos a los beneficiarios
automaticos para el secado de manos en buen
estado, debidamente sefalizado y ubicado en las
areas de elaboracién o proximos a estas para la
higiene del personal manipulador de alimentos.
NC NA Area de instalaciones sanitarias cumple con las NC

condiciones higiénico-sanitarias establecidas por
la normatividad sanitaria vigente y cuenta con
servicio sanitario en cantidad suficiente para uso
publico, con bateria sanitaria en buen estado de
funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado
de los siguientes elementos de aseo' caneca con
tapa de accionamiento de pedal con bolsa
permanente, dispensador con jabon liquido, papel
higiénico y elementos para el secado de manos
(toallas de papel o secador de manos eléctrico) y,
en las condiciones establecidas en el anexo
técnico.

Sk
HE

Area de alistamiento de personal esta separada de
los servicios sanitarios (inodoro o cisternas), areas de|
almacenamiento y preparacion de alimentos, Y|
7 |cuenta con casilleros o lockers en buen estado para
la ubicaciéon de los elementos personales y ropa de
diario. Asi mismo, se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccion.

z
o

N o

Area de higienizaciéon para elementos de aseo
cumple con las condiciones higiénico sanitarias
establecidas por la normatividad sanitaria vigente
y es un espacio exclusivo para el lavado de los
elementos de aseo, ubicado en un lugar que no|
genere riesgo de contaminacion diferente al area
de recibo, almacenamiento, preparacion, servido
y distribucién de los alimentos.
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Area de aimacenamiento de agua potable dispone de tanque(s) en material higiénico sanitario, hermético (no es permitido tanque de
|asbesto o cemento). con capacidad suficiente minima de 500 tros y cuenta con el certificado de higienizacion con tiempo de c NC NA
expedicion no mayor a 6 meses (conforme lo sefialado en el Decreto 1575 de 2007 y Resolucion 2115 de 2007), emitido por una ':‘ D D

empresa vigilada por la Secretaria Distrital de Salud-SDS, con concepto sanitario favorable de la empresa, ficha técnica de los

8 Fecha Lavado Tanque: Dia OS5 Mes 14 A#0N03H Material: g\ 245‘\\ CO _ N°Tanques: __ -
Capacidad Total: jmﬂ_ Empresa: (& ‘\4"0 m\c\ ‘:\/“\5\‘(-‘ oM §
Concepto Sanitario: ___-f aN ﬂu\.pka. Fecha Concepto: Dia 41 Mes 10 Aso _20 24
N Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento

10

Area para almacenamiento de productos quimicos
tales como jabones, detergentes, desinfectantes,
desengrasantes, efc.; esta debidamente identificado,
organizado y sefalizado; ubicado en un lugar alejado|
del area de preparacion y almacenamiento de|
alimentos para evitar el riesgo de contaminacion
quimica.

NC NA

b

1"

Area de almacenamiento de combustibles cumple
con las caracteristicas establecidas en el anexo
técnico para el uso de gas GLP (gas
propano).(Caso que se requiera)

| Variable Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA ] Implementa el ciclo de menus, minuta patron vy c NC NA
Aplica el procedimiento “Planificacion Alimentana yj analisis del aporte nutricional para los distintos
su implementacién en los servicios sociales de la FZ D grupos de edad determinados por la SDIS, E D D

12

SDIS" y el “"Procedimiento Abastecimiento de
Alimentos®, con sus respectivos protocolos,
instructivos y formatos asociados a estos

13

cumpliendo con lo descrito para intercambios de
alimentos y suministrando las raciones a la
poblacion  beneficiaria, acorde con las
condiciones establecidas en el anexo técnico

[ NC NA C NC NA
Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor] | X | D D 4 D I:]
Comunitario, las minutas patrén, el ciclo de menus y]| | .
: : Ofrece menus especiales en las fechas de
i \os: docusmarion;cle ndiels de spora; nuificionsl e Jae 18|navidad y fin de afo conforme los criterios
personas manipuladoras de alimentos, asi como el blecidos por la Subdi ion de Nutricié
ciclo de menus y el menu del dia para visualizacién :
. |de las personas beneficiarias del servicio.
N Variable Nivel de Cumplimiento

16

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en el andlisis del aporte nutricional para cada preparacion y de acuerdo con los aspectos
sefialados en el anexo técnico numeral 5.1.1.1.2. Ciclo de menus

Peso Neto Peso Neto
Meni | ingredientes | Requerido (kg) ""('l‘(';): Meni | Ingredientes A_Raqutrido —_—U_ﬂ(;ndo
e N o e b o
Sopao
\ Tubéreulo | PP Q0 9 Q1.
\ o platano ~— ~ N
Coreal N~ Bebidade [\ e\ \oc | 24,4 1S
e dewe | 38,4 X4
a““".‘,,(““““, =l Papone | 13,9 | 13.9.
P X - Postre v<pPo =t (9 -
Verdurao o N N “\o?«\ 13,1. 49
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Cualffica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificacion Alimentaria y su implementacion en los
servicios sociales de la SDIS. el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de
minuta patron, ciclo de menus, analisis nultricionales, estandanzacion de utensilios y porciones servidas, recepcion de alimentos y

conocimiento de los cnterios minimos de aceptacion y rechazo; en los tiempos sefialados en el anexo técnico. c NC NA
y Fecha Minuta Patron: Fecha: Estandarizacion.
1
Dia O Mes 12 ano 1O Dia O} Mes O 1 Aro L01S
Fecha Procedimiento: Fecha Recepcién-Criterios:
Dia ©F Mes 1) Aro 102 ﬂ Dia©] Mesd2 Ato 202 Y4
"«‘ SR “‘ R A T AT A
- AP A T
N° Variable Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cumplimiento
Profesional en Nutricion y Dietética participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de!
medidas  antropoméltricas,  sensibilizacién  en
vigilancia nutricional y las demas programadas por la
Subdireccion de Nutricion Profesional en Nutricion y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos, disponiendo de
Fortalecimiento Toma medidas antropométricas: c NC NA los equipos (balanza digital y tallimetro), en las c NC NA
18 Dia_16 Mes © K Afo :L0;4 2 19 |condiciones sefialadas en el anexo técnico.

Sensibilizaciéon Vigilancia Nutricional Profesional
de Nutricién y Dietética:

bia 14 Mes 12 ano_2024 -

Fecha Toma de datos antropométricos:

Da O _ Mes 4 2 Ano lo24t.
q‘ao\\iu\oo“lg tlevo

Socializacién Clasificacion Nutricional
beneficiarios:
Dia ves 1M Ao 10)4

Registra y presenta el reporte de digitacion de

; 5 C NC NA Realiza orientacién y abordaje a los casos
20 medidas antropométricas en el sistema misional E D 21 [identificados con malnutricién, atendiendo la linea
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo técnica de la Subdireccion de Nutricion.
técnico

Variable

Hospital/Subred:

Cuenta con el acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacion de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitano favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedicion inferior a un
(1) afo. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) afio
el ASOCIADO realiza los tramites correspondientes a la inscripcion y solicitud de la visita de inspeccidn, vigilancia y control frente a la
autoridad sanitana competente

Concept {aver able Porcentaje de Cumplimiento: 16,5 %
Fecha:Dia 1) Mes: O3 afo 202 Y neacta: _ ASO2LS 066 449,
v

Nivel de Cumplimiento

23

Elabora e implementa un plan de compras de|
alimentos de acuerdo con los formatos “Plan de
compras consolidado mensual asociados” y “Plan
de Compras semanal asociados” publicados en el
SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menus

C NC

0

X

Da cumplimiento con lo establecido en la Resolucion|
5109 de 2005 y demdas normas concordantes Y|

complementarias, asi como los lineamientos técnicos y analisis nutricional con su respectivo
establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccion 24 |cronograma.

Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de|

productos carnicos cumple rotulado de acuerdo con Se adquiere camicos, abarrotes, tubérculos,

el Decreto 1500 de 2007. frutas, verduras y lacteos para las preparaciones
garantizando su disponibilidad para minimo dos
(2) dias de operacion y de acuerdo a las

condiciones establecidas en el anexo técnico.
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Cuenta con las fichas técnicas y conceplos santanos favorables o favorable con requenmientos con fecha no supenor a un (1) afo de
los proveedores directos de pollo, pescado. camicos, leche y denvados y pulpas de fruta Adicionalmente para pollo y carne presenta
autorizacion santana de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lacteos y dervados registro sanitano de acuerdo con la
Resolucion 719 de 2015 Si cuenta con conceplos sanitanos superiores a un (1) ano, el ASOCIADO solicita al proveedor 0 proveedores
los trdmites correspondientes a la inscripcion y solicitud de la visita de inspeccion, vigilancia y control frente a la autondad sanitaria
competente, dejando evidencia de la gestion realizada

0 & O

debidamente diligenciados

- . Fecha Autorizacién
Alimento Proveedor | echaconcepto Concepto wmlmam]
Sanitario © Notificaci \
Polo | Qaprec 1lalww | Favactl acloc 2021 |
—1 Y 1
- i | Cajuicin 41.\0}‘ 0 | L‘/uobk 13’[06 ]lo Ll J
Lmﬁil u Awu ‘14\0\‘10;9 ‘LAV(A‘\‘)(( 0“001\@_403. ;'
= J ,\J',\y N A 24 9,‘,\}01}1 | 4:“1“05_(1___&-"_)\.0010459;292v
Yoon | N &»,Agm___, 24lei|014 | Fevactle 25h0018019-1013,
cm‘w:, Mogro - Ao o] 2014 Favaelle +5 400654201y
rema
leche M ey '1) 09| 1024 Iaumki‘ SA ©0106912020 -
Hoeves | Mokvo 13]049] 202y faivo a8l - |
|
Concndo | @ B 110 1] 2010 Fav con Lywddudendes| =
> f ‘ |
| Pusas | Py cov A,,_;_JO)]OG,ZOZQ L vorede |- —
N Variable
Cumple con lo establecido en la Resolucién 2674 de 2013, capitulo VII, articulo 29 y demdas normas vigentes relacionadas con el c NC NA
transporte de almentos y cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha de r
|expedicion infenor a un (1) afio. Los conceptos sanitanos de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los aimentos A D
a transportar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Aimentos FOR-PSS-232.
Alimento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitario Concepto
Polo | P¢\ ocn Biv 423 45]06 | 202« ‘Fuvo\cxbki
poscado | 0 s 2 smo 290 o9l 42)2020yq | Levecble ]
26 Came ()a“cc.. By ('L?- 43106 2o ry :Fuchc.\SL« 1
Leche o Aeve wWr\C X6 210%]| 2024 bewu% ]
\ Y
aeso |\ Ny Acec oro 364 |31oslzeza | oo asl
Yoo |« \\, Aeren w0 16 ‘34Jo% Izou\ {auocol
e | Fniicéo o 36 ﬁ,_,}JJO,,SJ 20249, | favaody
Ci
e | Ma lve oro 364 3108 202 | Fevacbl
Huevos | Mgkt fe o5k | 1% -0_4_]20_1*«
Pulpas \-msc-—v THY 439, [ C6 Oé]lol‘f
N Variable Nivel de Cumplimiento
Implementa lo establecido en el Instructivo Recepcion de alimentos (INS-PSS-012) publicado en el SG de la pagina web de la SDIS, C NC  NA
27 |junto con los formatos Recepcion de alimentos (FOR-PSS-230) y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236).| P [] [
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N

Los alimentos que requieren cadena de frio son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeracion no mayores a 4°C +/-2°C o congelacion
hasta -24°C y se implementa los formatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeracidon (FORPSS-
238) y Control de temperatura de equipos de
congelacion (FOR-PSS-239.

Los almentos no perecederos empacados
individualmente, como granos y otros que presenten
largos periodos de wida utl se almacenan a
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
|estanterias de manera organizada.

Los almentos se rotulan con. Nombre del
alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o
fecha de vencimiento para productos empacados,
numero de lole cuando aplique. Para
almacenamiento de alimentos en refrigeradores yj
congeladores, se evita la contaminacién cruzada
y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a temperatura
ambiente (no superior a 25 °C), en un recipiente
plastico higienizado, rotulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque onginal

El almacenamiento de alimentos preparados como c NG NA No se evidencia alimentos vencidos o en mal 2 NG A
ensaladas y jugos del mismo dia, se realza en D }I‘ estado. En caso de presentarse se implementa D m D
recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o| 31 el Protocolo Desnaturalizacién de alimentos (PTC;
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin PSS-026) vigente y formatos asociados,
ningun tpo de contacto y en diferentes; publicados en publicados en el SG de la pagina
compartimentos. web de la SDIS.

Variable Nivel de Cumplimiento

El pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion, higienizacion, pelado, corte o picado,
pesado de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparacion.

Se implementa la clasificacién de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento vy

preparacion de alimentos.

N® Variable

Variable Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumplimiento
Implementa lo establecido en el Instructivo A
Preparacion de alimentos (INSPSS014) vigente y| . \c  a Las ensaladas y postres que contienen fruta
‘ o ; . pubs en el SG de la pagina |picada son cortadas y picadas el mismo dia de [+ NC NA
web de la SDIS. ‘:‘ D suminestro: |X| D D

Realiza proceso de descongelacion de productos
camicos segun lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeracion y no a chorro de agua, canecas con|

agua o sometidos a proceso de coccién).

u La adicion de azicar para los jugos y sorbetes se

realiza maximo media hora antes del servido y no|
se incorpora bloques de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

Variables

veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Se garantiza las temperaturas de refrigeracién (entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparacion minimo dos

Grupo de Alimentos Preparacién del Dia T1°C T2°C
Sopa o Cazuela 56?0 de Ave o 34 ¢ 2.
Coral T €1 g¢
Proteina Coves du Gordy Asc S 5%, | %%
Ensalada o Verdura Rt Nicbi: Dimg it o snagute | 4.8 A,
Tubérculo o Platano I Fewm s e $6. | go-
Bebisase s Eologte da T oin. A | AL
Postre Popare com juc}u-\ 4 ¢ {!L
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Se asegura una presentacion adecuada y agradable

de cada una de las preparaciones y se realiza el c NC NA C NC NA
servido de los alimentos, teniendo en cuenta los| Y] D Se garanliza a las personas beneficiarias el total E D
utensilios estandarizados y en menaje en buen de los componentes del menu en el momento de
estado, higienizado y seco con la entrega de cuchara la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando el ciclo de menus establecido. Adicional se
36 |se requiera) y servilleta. 37|garantiza que toda mujer que se encuentre en
periodo de gestacion o lactancia hasta los doce
Los aderezos como yogur, crema de leche, leche meses, que asista al Comedor Comunitario
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) reciba un aporte adicional de leche de 200 cc o|
y helado que hacen parte de los postres a base de queso de 35g.
frutas se adiciona en el momento del servido, sobre
la porcion individual.
No se mani i i n
manos, sinopuc':n k: ::;n ::w:le‘::i’lcgm;r:: ‘:nzrss & Ne hA . £ = h
cUcharss; Winchea o:bnmdotes: snire Oios. Nose E D Las caracteristicas organolépticas de las [Z D
38|hace uso de guantes desechables y los alimentos 39 pfeparactones'(cplor, sabor, aroma, consistencia)
calientes servidos no s e son w;actens_hcos en cgda una de las
permanecen en po
espera por mas de cinco minutos en la linea de preparsciones fistas pera servi.
servido.
N Variables Nivel de Cumplimiento

Se mantiene a disposicion de las personas beneficiarias durante el tiempo de servido, distribucién y consumo, tres (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).

|Permite la aplicacion de pruebas microbiologicas

En
BE
[z

[+ NC NA |establecidas por la normatividad nacional y las C NC NA
a d la SDIS los i |8 l I I | I
Almacena las muestras diarias de alimentos m D ::z :;e::::y: sdzmmglenas z::as :;Z:zfo:
“l:foparados de a:;:erdoNqon zs mg:"::O_e" el 42 |terminados, superficies, frolis de manos de|
monnatomheparatl: de é;men ye tiempos personal manipulador de alimentos agua de
en el anexo técnico. consumo y otras pruebas microbiolégicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS
Cumple con los requisitos microbiolégicos vigentes
: verid c NC NA c NC NA
darlalanormso 'sauvndadbnaoonanal |y i:ﬁl::‘m:: ;q 2 & Implementa las acciones correctivas requeridas 2
:) ) para :da to's'tsrm‘nad 53}:%5 D para subsanar los hallazgos que se deriven de D D E
T altena:e primas, prdeuc s en ; m:‘-' supe om 44|ios resultados no conformes de las pruebas
otis manos persona pulador microbiolégicas que sean tomadas por la SDIS o
alimentos, agua de consumo y otras pruebas por terceros autorizados por la SDIS
microbiolégicas que sean tomadas por la SDIS o por|
terceros autorizados por la SDIS.
N Variable Nivel de Cumplimiento

45

enfermedad transmitida por alimentos - ETA.

Variable

Toma los items de ensayo necesaros, en caso de brote o evento epidemiolégico relacionado con posible contaminacion alimentana o

[Jo
BE
Xz

Nivel de Cumplimiento

Garantiza la aplicacion de las Buenas Practicas de Manufactura - BPM en todos los procesos realizados en el Comedor Comunitario,
asi como la aplicaciéon de las normas de higiene, limpieza y desinfeccion para garantizar la inocuidad de los alimentos.
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N* Variable Nive! de Cumplimiento
Implementa el plan de capacitacion continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momento de su
vinculacion a la ejecucion del convenio, en coherencia con lo sefialado en la Resolucion 2674 de 2013 y el anexo técnico é 5 [5

‘n-" Homibrssy Awshitos Menkitadorssien) o Aimsolon; Fecha Induccién /

- s N Fecha Capacitacién ~

7 Madhe 1\m\.,\»\ Qeyas  loq)42)ac2¢ |

‘rz M(l\l\h C\\‘ \ o C)\\(\\_‘ a o = S)C’ 741 I 20‘177‘-/7 -
4 13 Nania i (c-nﬂb‘_'i)\_\”- © 1 41}].0111

4] \\d\s:_“,'}-;v\do"\g [os]42]) 2029 |

LSL— \,1\ R \Qo Tmownma 07]411102%

A

7

[ — - B — = B

Al

o]

N° Variable Nivel de Cumplimiento
El personal manipulador de alimentos cuenta con certificacion médica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos, expedida c NC NA
por un médico que cuente con numero de registro profesional; con vigencia inferior a un (1) afio. m D D

3 L | Nombres y ‘polldoo Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha c«ﬂﬁudo Médico
‘I’ N\g\-\\f\(. } (Do\c, S | 41‘04 lo2y
[2] MQ,\AU NEhw o O\)\L\k.c &CJOS' .202—(-(»

P 3TQY\<.- 4515(0\(\'7\(,.;)\C0 1510-'3\ 10 2y
e Miadoga 24l04) 2024
-}»u"\ gwm\ndc\ e /'O‘ A0 ] 10lLi

i T\AV\& Cecj\'\k &Q\O‘\-\C)S 25 \ 10‘9“—
=
7, S\r\onc\h }(\1\0“&3 o Q bm—\o\_._,___‘ 20|06 l 9-03'“1'_ —
[ 8|
19]
N Variable Nivel de Cumplimiento

Socializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS, con el talento humano contratado para la
operacién del Comedor Comunitario y las personas beneficianas del servicio; mediante estrategias didacticas ubicadas en lugares
49 visibles del salon comedor, tales como: infografias, collages, habladores, frisos, entre otras; en los tiempos establecidos.

Dispone de avisos o advertencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de ¢ e NA

alimentos, area de consumo de alimentos y bafos.
O O

Variable

Dispone de los muebles, equipos, utensilios y menaje

requendos para la prestacion del servicio en el c NC NA (o NC NA
Comedor Comunitario conforme las especificaciones
sefaladas en el anexo técnico, en condiciones de D D Cuenta con un plan de mant, iento de equip ’z‘ D
buen estado y funcionamiento preventivo y correctivo que contenga como
4 51 minimo: cronograma, hojas de vida de cada uno
**Para los beneficiarios que excepcionalmente de los equipos, donde se reflejen las
reciban la entrega de alimentos para consumo en caracteristicas del equipo, capacidad, fechas vy
casa, se cuenta con la cantdad establecida de descripcion de los mantenimientos.

recipientes herméticos (Ocho (8) en total por cada
participante) y marcados de acuerdo con o)
establecido en el anexo técnico.
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socializacdon del Manual de buenas practicas para la
prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por |la Subdireccion de Nutnicion y realizar
su correspondiente divulgacion con el talento humano
vinculado a la operacion del Comedor Comunitario

Fecha Fortalecimiento Nutricionista:
Dia 11 Mes A2 Ano 2024

Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio:
pia 2} mes 1L ano 202 Y

Fecha Divulgacion:

Dia 2O Mes 12 Afo_ 1024

53

Realza seqguimiento a la implementacion y
reporte de acciones asociadas al Manual de
buenas practicas para la prevencion de pérdidas
y desperdicios de almentos, medante el
dilgenciamiento del formato Control y medicion
de desperdicios de alimentos (FOR-PSS803)
vigente y el reporte tnmestral consolidado, a8 mas
tardar el tercer dia calendario de los meses
enero, abril, julio y octubre,

- 4.6. Plan de Bancemlento 4]
W Variable Nivel de Cumplimiento | N°® Variable Nivel de Cumplimiento
Participa en la jomada de fortalecimiento técnico de NC NA NC NA

5

O O

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Adapta e implementa el Plan de Saneamiento del
Comedor Comunitano cumpliendo con la Guia de
Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria
Distrital de Integracion Social

Variable

Nivel de Cumplimiento

No se evidencia indicios 0 presencia de plagas,
roedores o vectores.

Fecha Fumigacion:

Dia_OS Mes 17 ano 102“,'

Variable

Nivel de Cumplimiento

Presenta a la supervision O interventoria informe

Cumple con el factor de seleccion Aporte

aportes voluntarios, cuotas de corresponsabilidad o
de participacion.

relgioso, ideologico, comercial o de cualquier!
otra indole.

mensual de ejecucion del Componente Alimentacion, C NC economico adicional para la contratacion de [ NC NA
Nutricion y Salubndad, dentro de los pnmeros cinco @ profesional en nutricion y dietética, de acuerdo D D m
56|(5) dias calendano de cada mes. que dé cuenta del S§7|con los lineamientos técnicos, tiempos |
cumplimiento de los compromisos del componente evidencias establecidas por la SDIS; en caso de
en mencion con sus respectivos soportes, de acuerdo haber sido ofertado dentro del proceso
con los ineamientos definidos por la SDIS compelitivo.
N Variable Nivel de Cumplimiento |N* Variable Nivel de Cumplimiento
Utilizar estrictamente las instalaciones del
g:;gr;:; '::tgoocg" ?ezfﬁx:sznim:? C NC Comedor Comunitario para el cumplimiento del c NC
88 |por lo cual no podra :ecubcr ni recaudar donacaones' K‘ 59 objé%o. dé] ‘dtiwiniol ER Eetes; DR po’dran m D
4 ejercer actividades de proselitismo politico,

Em‘amevo de personas beneficianas registradas en el aphcativo RAD es acorde al numero de personas beneficianas registradas en la planilla de asistencia.

Hora de Regi Registro Asistencias RAD Registro Asistencias Planilia Comentarios
12m Pz v
1:00p.m. 1494 21§
2:00p. m. 528 A (S
3:00 p. m. 234 334
3:30p.m. / /
Total 334 334
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
A SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
MDMWR FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
0EBOADTATCS, COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024
FECHA DE VISITA DIA 08 MES 01 ANO 2025

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113904-CCCP-05-007- SAN LUIS TENERIFE

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9369-2024
TIPO DE VISITA:

Apertura D Seguimiento Cierre D

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

8/01/2025, 8:58:02.a.m.

8/01/2025, 8:57:56 a.m.
Calle 71D Sur 8D-19—8D72§

Calle 71D Sur 8D-19-8D:=23..

Bogoté 4

Bogota
Colombia

Colombia

'Variable: 31

Descripcion: Se evidencia 5,4 kg de papaya en condiciones no 6ptimas de calidad presentando a parecer crecimiento
micelial.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Formato No
Controlado

CONVENIOS DE ASOCIACION 2024

—\
=y

Desnaturalizacién de 1 5,4 kg de p;paya implementando el protocolo PTC PSS 026.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No

ALCALDIA MAYOR
DEBOGOTAD.C.

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Controlado

Scc[sgaria .
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2024

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N°2  MENU: 09

GRUPO 3: de 6 a 8 ainos

GRUPO 4: de 9 a 13 aiios
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GRUPO 5: mayores de 14
anos

Apoyo a la supervision

LUCIA ESPERANZA RICAURTE VILA

Nombres y Apellidos

52.101.444

Cédula de Ciudadania
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